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ISLAND DINNER COURSE
まーさんゆるむにコース

￥8,000  ｜ 1名様

￥8,000 per person

今宵”まーさんゆるむに”の始まり

Tonight, ”MA-SAN, YURUMUNI” Island Dinner  Begins

TODAY’S FISH ｜ 本日の鮮魚

GRILLED DISH ｜ 本日の厳選肉

沖縄近海鮮魚のグリル

Grilled Freshly Caught Fish from Okinawa Sea

Kombu Dashi Gelée with Kohama Mozuku Seaweed and Island Okra

Infused with a Hint of Lemongrass

※すべての料金は税込価格となります All prices include tax.

※アレルゲン情報をご希望の方は係にお申し付けください Please ask our staff for allergen information.

APPETIZER ｜ 前菜

PASTA ｜ パスタ

ラフテーとトマトのラグー 手打ちパスタ

Handmade Pasta with Okinawan Rafute Pork and Tomato Ragù

和牛のステックアッシェ

Wagyu Steak Haché (finely chopped Wagyu beef steak)

Glazed Island Carrots

Sugarcane Vinegar and Brown Sugar Gastrique

昆布だし・小浜もずく・島おくらのジュレ

レモングラスの香り

島人参のグラッセ
サトウキビヴィネガーと黒糖ガストリック
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